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Caractéristiques techniques Q

Vin de liqueur élaboré grace a I’association de moit de
raisin et de marc de champagne

Contenance : 70 cl

Degré alcoolique : 18%

T°C de service : 7-8°C

Notes aromatiques !

Robe : Orange intense —\t_
Nez : Puissant, fruité et miellé Vi |
Bouche : Attaque franche, intense et acidulée, an-Gyse
notes miellées, arébmes fruités portant sur la Liebart
groseille a CERSEUIL
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Accords gourmands f T

Le ratafia, dans sa belle carafe, s’apprécie a
I’apéritif, et vous surprendra dans un melon ou en
accompagnement d’un foie gras
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