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Caractéristiques techniques a

Assemblage : Chardonnay 100%

Vieillissement : En moyenne 3 années en cave avant
dégorgement

Contenance : 75 cl

Degré alcoolique : 12%

T°C de service : 7-8°C

Culture raisonnée (HVE) et vendanaes manuelles

Notes aromatiques !

Robe : Jaune clair brillante, or

Nez : Frais, beurré et 1égérement grillé avec des
notes résineuses, d’amande et de pistache
Bouche : Attaque vive et fraiche, belle acidité
avec des ardbmes marques de fruits confits, kiwi
et mangue

Accords gourmands f@h

Idéale pour bien démarrer l’apéritif, accompagne
également parfaitement une viande blanche, un
poisson cuisiné finement ou des fruits de mer
Exemple : Dorade au citron confit ; Huitres
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